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Nos chefs 
 

Loïc FRANCILLETTE et Jordan SUZAN 

 

vous proposent 
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NOS ENTRÉES  

 

 

Nems de boudins antillais épicés 

 

8 € 

 
§§§§§ 

 

Salade Saint-Georges 
(salade verte, crevettes, brunoise de patate douce, wakamé, tomate, noix de cajou)  

 

10 € 

 
§§§§§ 

 

Poisson mi-cuit au citron vert 

 

10 € 
 

§§§§§ 

 

Terrine de foie gras au rhum vieux saupoudré de son cacao pays, 

chutney d’ananas et sa brioche 

 

15 € 

 
§§§§§ 

 

Sashimi de poisson – jambon sec perle de melon 

 

17 € 
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NOS PLATS 

 

Poêlée de noix de Saint-Jacques à la vanille de Guadeloupe, 

onctueux de bananes jaunes 

 

15 € 
 

 

§§§§§ 

 

Tartare de thon mi-cuit, 

riz du jour, chips de patate douce 

 

 15 € 
 

 

§§§§§ 

 

 

Pêche du jour en fonction de l’arrivage, 

sauce beurre blanc gingembre 

riz du jour, onctueux de bananes jaunes 

 

 16 € 
 

 

§§§§§ 

 

 

Magret de canard rôti 

Mousseline de giraumon ignames 

 

20 € 
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Entrecôte du boucher beurre maître d’hôtel créole, 

Frites, salade 

 

21 € 
 

 

§§§§§ 

 

 

Langouste à la plancha 
sauce et deux accompagnements au choix 

frites, salade, mousseline de banane jaune, onctueux de patate douce 

 

42 € 
 

 

§§§§§ 

 

 

Sauces au choix : maracuja, roquefort, poivre, créole, gingembre 

 

 
§§§§§ 

 
 

« Ti Moun » steak ou saucisse ou poisson du jour pané 

accompagné de frites ou purée maison 

 

11 €   
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LES DESSERTS DE LA CHEFFE PATISSIERE CELINE ROSET  
 

 

Assiette de fruits frais 

 

6 € 
 

§§§§§ 

 

 

Coupe de glace 

 

8 € 
 

§§§§§ 

 

 

Crème brûlée rhum raisins 

 

10 € 
 

§§§§§ 

 

Crumble coco et confit mangue - fruits de la passion 

 

12 € 

 
§§§§§ 

 

Moelleux au chocolat pays, cœur ganache choc’orange pays 

 

12 € 
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